Grosse Reserve
g.U.

Rebsorten

Jahrgang
Ursprungsland
Weinbauregion
Weinbaugebiet
Riede

Boden
Setzjahr
Bepflanzung
Lesezeitpunkt
Vinifizierung

Ausbau

Mostgewicht
Alkohol in %
Saure in g/l
Restzucker in g/l
Trinktemperatur

2014

TODF

1/3 Gruner Veltliner
1/3 Pinot Noir
1/3 Chardonnay & Weiflburgunder

2014

Osterreich

Niederdsterreich

Kamptal

Hasel, Stangl, Offenberg
Tiefgrundiger Loss, Kalk, Schotter
1992

ca. 4,000 Stocke/Hektar

erste Septemberwoche 2014

iIn kleinen Traubenkisten gelesen,
Ganztraubenpressung

1. Garung in 300-Lt, 600-1t, und 2500-
lt- Holzfassern

langer Hefekontakt, geftllt und Be-
ginn der Flaschengarung im Mai 2015

Langst moglicher Hefekontakt in der
Flasche

15,9° KMW
12,5

6,0

0

10°C

GROSSE RESERVE
>— 0/4 «

KLASSISCHE FLASCHENGARUNG, HANDGERUTTELT
TOPF GENERATIONEN - NIEDEROSTERREICH




